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Capaian Prodi yang dibebankan ke Mata Kuliah
CPL- Menpunung tnggn nalin - il etslaman dan kearilan lokal
-2 Mampu memanfsatkan ipteks dalam edang keahliannya dan mampu beradaptasi dalam sutuss yang dihadapi dalam penyelesaan
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CPL-4 Mampu mengambd keputusen berdasarian analns nformas dan data dan menemuian berbaga sitematif solus
CPL-5 Mengumasl prosedur snalisa behalalan bahan obst den maskanan sehingga dapat berperan webaga penyela stau snalia padas lembagas
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CPMI-1 | Mampu memahami urgens: al-guran dan hadis serla makna yang terkandung o dalamaya sebagas dasar dalam pemantaatan dan
pengembangan kelmuan kema dalam menganalivs badk bahan pangan maupun bahan tambahan pangan halal

CPME-2 | Mampu memahami kandungan makromolekul pangan halal & analnsnya

CPMK- ] | Mampu menelaah perbedasn sitat khas dan berbagai bahan tambahan pangan baik alami maupun untetrs.
CPMK-4 | Marmpu memaham Ltk krita pangan halal

CPME-5 | Mampu mengidentifikas kehalalan produk pangan berdasar kode bahan tambahan pangan halal
CPMK-6 | Mampu memahami mantaast maupun bahaya penggunaan bahan tambahan pangan.

CPMK-T | Mampu menunjukian penguasasn metode analna bahan tambahan pangan halal dan thoyyb

Mata kubah ni adaish matakuhah pilinan bag mahasawa Jurusan KGmia maupun Mon omia (MBKM). Mata kukah i membahas mengens metode
analns makromolelul Protein. Lemak dan Karbohwdrat dalam pangan halal werta daya tahannya metode anala bahan tambahan pangan halal badk
akarm maupun sentetis, sumber dan manfaat bahan tambahan pangan halal dan thoyyib, Titk Kritis kehalalan Bahan Tambahan Pangan dalam Pangan
(makanan dan minuman), bahays penyslahgunasn bshan tambshan pangan berupa pewama pernani pengawet peryedap raia pengental
pengemubs. pengembang dan anti okudan werta melakukan Uy Pendahuluan (Rasa dan Warna) pada Pangan menggunakan Bahan Tambahan pangan

Perdahuluan
Analns Pangan Halal dan Daya Tahan Pangan
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1 September |«  Mampu memahami |« Kontrak Kubah, scara | Bentulc ™ o Ketepatan dalam
2022 kontrak perkubahan perkubahan tujuan, Kuliah tatap 152 =50 menpelaskan definm
(Selabun/RPS) kegunaan pokok Muka dan ruang kngkup
= Mampu mengetahu bahasan, pustska ™ analias bahan
defirus dan ruang Penilaian, syarat ujian | Metode 122 x60) tambahan pangan halal
gk kma dan kelulusan Ceramah, 5
analsn bahan o  Pendabubuian analisis | Deskusi (LY
tambahan pangan trahan tambahan 102 x60)
Fualal pangan Halal
Reterens: Utama1] [21
[}9] -
2 Septernber [ ¢ Mampu mengetahul | Analsis Makromolekul | Bentuk ™ Membuat o Ketepatan dalam
2022 dhefiren analiss Pangan Halal (Protein, | Kuliah tatap 1u@a507 | makalah dan menyelaikan definia
rrushor rmaoledoul Lermak dan Karbohideat) Mulca Fee s analsn
pangan Halal o Definri analss LL makromolekul
(Protein, Lemak dan makromobrkul Pangan | Metode 152 ) Pangan Halal
Kartohadrat) dan Halad Ceramah, o Ketepatan dalam
Daya simpan o Metode analas kader | Dekus am mengelaskan Metode 5
Pangan air dan mineral (abu) | Kelompok 152 x60) analeis kacar ar dan
»  Mampu mengetahu dalam pangan halal muneral (abu) dalam
metode anabss pangan halal
kadar aw dan Referensi Ltama: (1], (3L
rraneral (abu) dalem | [4] [5] (6] [T1 (8L O}
- pangan haial
3 September | ¢ Mampu mengetahuw | Analiain  Proten  dalam | Bentukc ™ Iemibat & Ertepatan dalsm
2022 ohefire anadiat bahan pangan Kuhah tatap 1a@u507) | makalah dan rerpElaskan defin,
Proten pangan halal | »  Defini analiss Proten | Muka powerpoent analins Proten pangan
*  Mampu mengetahus pangan hatal ™ halal
metode analiv *  Metode anaian Metode 122 x60) » Ketepatan dalam 5
Protesn pangan Protew pangan halal | Ceramah renpelahan metode
Fuaslal Divloniss Bt anaglrin Proten pangan
Refevens Utama (1] [2] [3] | Kelompok 1u(2 x60) halat
819} 1)
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L] September | »  Mampu mengetahul | Analnia  Lemak  dalam | Bentulk ™ Memibuat o Ketepatan dalam
2022 defrus anatm bahan pangan Kuliah tatap Ta@x507 | makalah dan menpelakan definm
Lemak pangan halsl | »  Definii analisis Lemak | Muka PO DT anglra Lemak pangan
s Mampu mengetahul pangan halal ™ halal
metode anabiss o Metode analisis Lemak | Metode: 122260 * Ketepatan dalam 5
Lernak pangan halal pangan halsl Ceramah. (18] e npelaskan metode
Do 1u(2=60) anabiss Lemak pangan
Relorens Utama|1] [2] [3] | Kelompok healal
(8L 9] [10)
l Diciober o Mampu mengetahu | Analiin Karbohudrat dalam | Bentulc ™ et & Ketepalan dalam
2022 defires anahuy bahan pangan Kidaah tatap 1ui2x50) | makalsh dan renpelaiian definm
Karbohicrat pangan | e Definini analss Muka [powerpon! analiney Karbohadrat
halal Karbohidrat pangan ™ pangan halal
o Mampu mengetahul halal M etnoe 152 xd0) & Ertepatan dalam
mrtode aruakivig ®  Melnde anabn Ceramah; TN Moo 5
Karbohsdrat pangan Karbohedrat pangan Diwtlciisi Bt anabrian Karbordn at
hualai halal Kelompok 102560 pangan halal
Relerens Utamac]1] [2] (3]
(81 191 10}
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defires Bahan
Tambahan Pangan
(BTP) Halal

Klanfilans | Al
dan Sintetrs) dan
manfaat Bahan

Tambiahan Pangan

T T e
icdertifika Bahan
Tambahan Pangan
(BTP) Halal dan
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Pengantar Analss Bahan | Bentulc ™ Memibua o Ketepatan dalam
tambahan pangan (BTP) Kubah tatap Tu@xS07) | makalsh dan menelaskan defirs
halal Muks PO DT Bahan Tambahan
Defines bahan L Pangan (BTP) Halal
tambahan pangan Metode 12260 e Ketepatan dalam
(BT halal Ceramah menelankan
Klasifikasi dan Manfaat | Dehusi Bret Klasifilas (Alprm dan
pergounasn Bahan Kebompok 12 xbl) Santeti) dan manfaat
Tambahan Pangan Bahan Tambahan
(Alarre dan Sintets) Pangan Halal 5
Metode anafinn Bahan s Ketepatan dalam
Tambahan Pangan menyeloian Metode
(BTP) halal analnr Bahan
Identsfias Tink Kntn Tambahan Pangan
kehalalan, kode BTP (BTP) halal
dan bahaya identifikas: Tik Knits
penyalahgunaannya kehalalan, kode BTP
dan bahaya
Referensi Utama: [1] [21 penyalahgunaansys
131 16}, [7] (81{'0)
F.Un.06.001
Dipindai dengan CamScanner

Dipindai dengan CamScanner

Dipindai dengan CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

T Oktober Mampu mengetahius | Analss Pewama pangan | Bentuk ™ Membuat s Ketepatan dalam
2022 defines Bahan o Definni Pewarma Kulaah tatap 152 x50 rmadcalaby clan menjelakan defrus
Tambahan Pangan Muks PO DT Pewarna pangan
(BTP) Halal s Klaufioan dan Manfaat ™ o Ketepatan dalam
Mampu mengetahu penggunasn Pewarna | Metode 102 =60 meryelahan
Klassfilass (Alarmi paangan (Alsrmid dan Ceramah, Klarvifian (Alamy dan
dan Sintetn] dan Suntetin) Dwethowsi Bret Sarvtrtes) clisn manfaat
mianfast Bahan & Meipde analnm Enlormipok 152 560 Pewarma pangan halal
Tambahan Pangan Pewarna pangan halal e Ketepatan dalam 5
Halal o identifilkas Tink Kitis meryelankan Metooe
Mampu mengetatus wehalalan, kode analrrs identifilia
metode arabng, Pewarna pangan halsl Titk Kritrs ehalalan,
whentrhias Bahan dan hahaya kode Pewarna
Tambahan Pangan penyalahgunaanmya pangan halal dan
(BTP) Halal dan bahuaya
Bahaya Referens Utama [1]. [2] pervyalahgunaanmya
- = _Penyslshgunasnnys | [3] 16} [7] [81(10)
[ ] Oktober MID 15
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L] Novemnber | ¢ Mampu mengetahus | Analsi Pemanis pangan Bentuk ™ A gmibiat *  Ketepatan dalam
2022 dhefire Bahan s Definii Pemanis Kubsaty 12 x50 miakalah dan mengelaskan defrs
Tambahan Pangan [ 1atap [P Eoen ] Pemans pangan
(BTP) Halal o Klasifikaw dan Manfaat | Muka ™ s Ketepatan dalam
= Mampu mengetahu penggunasn Pemanis 1x(2 x60) menyelashan
Klassfilass (Alarmi pangan (Alsrmi dan Metode Klaifibas (Alame dan
dan Sentetrs) dan Sintets) Ceramab; | BM Santetss) dan mantaat
mianfast Bahan & Meipde analnmg Dievlewsni 122 =b0) Pemann pangan halal
Tambahan Pangan Pemans pangan halal | Kelompok e Ketepatan dalam 5
Halal o ldentifikas Tink Kritis menelaskan Metode
o hlampu rmengetahu brhalalan, kode analm identifilia
rretocle arudn, Pemanm pangan halal Titsk Krites koehalalan,
whentrhias Bahan dan bahaya kode Pemann
Tambahan Pangan penyalahgunaanmya pangan halal dan
(BTP) Halal dan bahays
Bahaya Referensi Utama [1]. (2] penyalahgunaanmya
- Penyalshqunasnnys 1 [3] 6] [7]. [81{"0)
w MNovember | ¢  Mampu mengetahul | Analiss Pengawet pangan | Bentulk ™ Memibuat s Ketepatan dalam
2022 dehnru Bahan *  Definm Pengawset Kuhah 1202 x50 miakalah dan rsengelaikan definem
Tambahan Pangan [pargan Tatap [P et Pengawe! pangan
(BTP) Halal o Klasifikasi dan Mantast | Muka L = Ketepatan dalam
*  Mampu mengetahun penggunaan Pengawet 122 u60) menjelaskan
Kl P s | Alam pangan (Alami dan Metode: Klasifikas (Alam dan
dan Sintetrs) dan Sintetin) Ceramal. | BM Santetrs) dan mantasn
maniast Bahan *  Metode anabss Devhousi 122 x60) Pengawet pangan
Tambahan Pangan Pengawe! pangan Kelompok Faly
Halal haial s Ketepatan dalam
o Mampu mengetahul | o Identifikas Titik Kritis menjelaskan Metode
martoce anabius/ kehalalan, kode analrn identifilas
whirnitihiass Bahan Pengawet pangan Titsk Kritrs loshalalan,
Tambahan Pangan hadal dan bahaya kode Pengawet
(BTP) Halal dan penyalahgunaannya pangan halal dan
Bahaya bahaya
Penyalahgunaannya | Referens Utama: (1], (2], peryalahgunaannys
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n MNorvembe: Mampu mengetahun | Analiis Penyedap rasa Bentuk ™ Membuat s Ketepatan dalam
2022 defineu Bahan pangan Kudsah 1u(2x50) makalah dan meryelaskan defius
Tambahan Pangan Definii Peryedap rasa | tatap [P Eoen ] Pemyedap risa
(BTP) Halal Pubncpan Muka L1 pangan
Mampu rmengetahs Klasifibas dan Manlaat 1x(2x60) *  Ketepatan dalam
Klasifilasi (Alami pengQunasn Peryedap | Metode o e L ban
dan Sintetns] dan rana pangan |(Alami Ceramahy, | BM Klasifilas (Alarme dan
manfaat Bahan dlaery Sarvbertes) Dievewsni 122 x80) Santetin) dan manfaat
Tambahan Pangan Metode anainmn Kelompok Penyedap ravs
Halal Pernyedap rasa pangan pangan halal 5
Mampu mengetahus halal s Ketepatan dalam
metode anahsn, Identfibas Tik Kt menjelakan Metode
identifibas Bahan kehalalan, kode analrr identihilas
Tambahan Pangan Penyedap rasa pangan Titsk Kritis kehatalan,
(BTP) Hadad clan halal dan bahaya kode Penyedap rina
Bahaya penydahgunaanmya pangan hatal dan
Penyalahgunaannya bahaya
Rieferenm Utama: [1], [21 peryalahguraanmys
[3L 6], [7]. [81.['0)
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12 | November |e Mampu mengetshun | Anains Pengental dan Bentuk ™ Membuat s Kewepatan dalam
2022 defanes Bahan Pengemulsi pangan Kubah a2 x50 makalah dan menyelaskan definm

Tambahan Pangan |+ Definisi Pengental dan | tatap powerposnt Pengental dan
(BTP) Halal Pengemulyi pangan ks m Pengemuty pangan

o Mampu mengetahui | o  Klasifikasi dan Manfaat 1202 u60) s Ketepatan dalam

Klasifilasi (Alami penggunasn Pengental | Metode o e L ban

dan Sintetrs] dan dan Pengemuls Ceramaky | BM Klasifikay (Alarmu dan
manfast Bahan pangan (Alarmi dan Dievewsni 122 x80) Santetr) dan manfaat

Tambahan Pangan Sintetn) Kelompok Pengental dan
Halal o Metode analisis Pengemuls: pangan

»  Mampu mengetahus Pengental dan hatal 5

metode arabng, Pengemulu pangan *  Ketepatan dalam
whentrhias Bahan halal menyelaikan Metode
Tambahan Pangan |«  identifilkasi Titk Kt analsn identidie
(BTP) Halal dan wehalalan, kode Titsk Kritry kehalalan,
Bahaya Pengental dan kode Pengental dan
Penyalahgunasnnya Pengemulsi pangan Pengemuly pangan
hatal dan bahaya hatal dan bahaya
penyalahgunaanmya penyalahgunaaneys

Referensi Utama: [1], [2]
135,151 (7} (81%0]
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‘li Desemibser Mampu mengetahus | Analnis Pengembang Bentul ™ Mamibust Etepatan dalam
2022 defineu Bahan pangan Kubsah 1u(2x50) makalah dan mengelaskan definm
Tambahan Pangan |e Definsi Pengembang | tatap Povweposnt Pengembang pangan
(BTP) Halal prpngpan Muia ™ Eptepatan dalam
Mampu mengetahus | o Klasifikasi dan Manfaat 1x(2x60) menjelaskan
Klasifilasi (Alami PENGQUNASN Metode Klarvifian (Alamy dan
dan Sintetin) dan Pengembang pangan | Ceramaty, | BM Santets) dan mantaat
mantast Bahan [Alarmi dan Santets) Desleuni 1x2ué) Pengembang pangan
Tambahan Pangan | »  Metode analiss Kelompok haly
Halal Pengembang pangan Krtepatan dakam
Mampu mengetahis halal menjelaian Metode
metode arading o ldentifikas Tiok Kritis analee identihirn
whentifia Bahan kehalalan, kode Titik Kritis kehalalan,
Tambahan Pangan Pengembang pangan kode Pengembang
(BTP) Halal dan halal dan bahaya pangan halal dan
Bahaya penyaahgunaannya bahaya
Penyalahgunaannya perry alshogunasnnys
Referens Ltama [1], [2L
[3L 6], [7]. [81[10)
& M TI RN ACAMA § F.Un.06.001
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14 Devemibser Mampyu mengetahus | Analsis Ant Olouckan Bentuk ™ Wbt Ketepatan dalam
2002 defanes Bahan pangan Kubah a2 x50 makalah dan menjelaskan definiu
Tambahan Pangan | = Definiss Anti Olcsadan tatagp PO DT Anti Olcsaclan pangan
(BTP) Halal prpngpan Muia ™ Eetepatan dakam
Mampu mengetahu | o Klasifikasi dan Manfaat 1x(2x60) menjelaskan
Klasifilasi (Alami penggunasn Anti Metode Klauifian (Alam dan
dan Sintetin] dan Oksidan pangan Ceramaby | BM Sintets| dan mantaat
manfas Bahan (Alaire dan Santets) Diesheussi 122 x80) Anti Olvaclan pangan
Tambahan Pangan | = Melode analisis Anti | Kelompok halal 5
Halal Oksidan pangan halal Ketepatan dakam
Mampu mengetatus | o identfilaw Titlk Kt menjelakan etode
metode arabisn, wehalalan, inde Anti analee identihirn
whentrhias Bahan Oksidan pangan halal Titike Kritrs kehalalan,
Tambahan Pangan dan bahaya kode Anti Oloviclan
(BTP) Halal dan penyalshgunasnmya pangan halal dan
Bahaya bahaya
Penyalahgunaannya | Referensi Utama (1], [2] perry alshogunasnnys
[3). 16} [7] [8)["0]
" Deiember | »  Mampu memahami | Peruapan gl bahan Bentuk. ™ Pkt +  Ketepatan dalam
2022 wyarat uy bahan tambahan pangan halal Kubah Tx@x50 Pangan Uji meryelakan Syaa
tambahan pangan Ui Pendahuluan) tatap MengounsLan uji bahan tambiahan
ralal *  Syarat uj bahan Muka ™ bahan tambahan pangan halal
s Mampu memahami tambahan pangan 152 x 60 pangan Halal s Ketepatan dalam
Pupuian up bahan Fialal Metode: [P, menprlatkan Tupuan 5
tambahan pangan o Tujuan uj bahan Ceramahy | BM pemans & wj tashan tambahan
rala tambahan pangan Kerya 1 u (2 607 Pengental alami pangan halal
halal Kelompok & unteds)
Referens: Utama (1], |21,
3L 16} [7] (®1['0)
L] Desember | Final : Uy Bahan Tambahan Pangan Halal [Up Pendabuluan) '8
2022
Catatan 1 Bobot deetuskan dengan lokus penilssn darn setiap Mata Kukah [1otal 100%]
2 Estimasi waktu dresuaskan dengan SK5 Mata Kubsh dan Metode pembsebsjarsn
i ™™ = Tatap Muka TT=Tugas Terstruktur, BM= Belagar Mandini
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